"« Velkomstdrink
o Buffet

Varm raget haverred med rart peberrod. o Hvidvin, redvin, dessertvin, 0l
indbagt laks med spinat g feta sodavand og isvand ad libitum
Gravad laks med dressing. 0

Kylling 4 la Mexico. o Kaffe med smakager

Helstegt oksefilet. samt cognac / Baileys

Westphalisk skinke med skiver af melon. o Natmad

Kronhjortesteg med waldorffsalat samt tyttebaer. .

Salater. A F" b|¢d bal‘

Grgntsagsteerter. (med vin, ¢l og sodavand)

Flodekartofler med kartoffel/gulderod. o Eget festlokale (iomsterdekorationer

bordopdakning med solvtgj, duge og servietter)

Ostebraet.
[Epleteerte med creme fraiche. o T timers arrangement

Brgd og smar.
NATMAD:
Pr. couvert 87 5 'u

[ Aspargessuppe med kadboller. Hertil brad.

[ Palsebord med 3 forskellige slags paleg, Ekstra tid:
65,- pr. person incl. drikkevarer.

diverse tilbehor. Lune frikadeller og Pr. ekstra time - kr.
lun leverpostej. Brad 0g SMOr. Der betales for det bestilte antal couverter.

] Sandwich med 3 forskellige slags fyld. Ekstra forkalelse:
Snacks og chokolade - kr. 50,- pr. person.
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