sammenset o 3 retters festmenu

(gnskes buffet, kan det ogsa lade sig gore)

selv din menu kes buffet, kan .
» Hvidvin, redvin, dessertvin,

gl, sodavand og isvand ad

FORRETTER:
[1Kold dampet laks, pyntet med rejer, asparges 0g fE
caviart, Hertil dressing bred og smar. libitum
" . . . ]
[]Rejecocktail. Hertil dressing, brgd og smar. ° Kaﬂ:e med smakager

[ Tarteletter med hans i asparges.

[ | Grillet skinke og granne slikasparges, samt cﬂgnaC/ likor
serveret med ovnbagte oliven/hvidlgg/cherryto- & Natmad

mater. Hertil brad og smar =
[]stierneskud med dampet og stegt fiskefilet, o Fti b‘ﬂd bar
(med vin, ol og sodavand)

rejer og asparges. Hertil dressing, brgd og smafr.
» Eget festlokale (vlomsterdeko-

HOVEDRETTER: (serveres 2 gange)
[ Kalvesteg stegt som vildt, hvide og brunede rationet, bordopdakning med solvigj,
r, surt og vildt- duge og servietter)

kartofler, waldorfsalat, tyttebae
o 7 timers arrangement

fledesauce.
Rosastegt kalveculotte med rosti kartofler,

sprede grantsager, tomatsalat og skysauce.
[ Fleeskesteg med sprod sveer, hvide 0g brunede
Kartofler, radkal, surt og sauce.
Rosastegt oksefilet, réstegte kartofler, arstidens
garniture, gren salat og rgdvinssauce.
[ Krydret lammekalie med hvidlggsmarinerede
' banner samt basiliku mkartofler og timiansauce.

DESSERTER:

[]cCitronfromage
Husets isdessert med frisk frugt og fladeskum.

Hjemmebagt neddekurv med fyld af frisk frugt

samt vanille- og sorbetis.
[Husets desserttallerken med kage, is 08 frugt

[]% ananas med frisk frugt og is.

NATMAD: ssuppe med kadboller. Hertil brgd D E HVI D E SVAN E R

[ ]Asparge
[_|Polsebord med 3 forskellige slags paleeg, Karr :
diverse tilbehgr. Lune frikadeller og lun lever- ebak‘_ﬁf-’g‘s' 27436 Karrebaksminde
. 24 16

postej. Brod 0g smar
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